Collége Robert Goupil

MENUS DU 27/11/17 AU 12/01/18

:E LUNDI 27/11 MARDI 28/11 JEUDI 30/11 VENDREDI 01/12-
TERRINE POISSON ENDIVES CELERI/OEUF/MAYO POTAGE (CAROTTES)
CREPINETTE DE PORC BOEUF BOURGUIGNON FILET POULET ALA CREME | FEUILLETE CHEVRE EPINARD
| POFLEE LYONNAISE PATES CHOUX FLEUR SALADE VERTE
. FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FRUITS LAITAGE PATISSERIE DESSERTS VARIES
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“mﬁ’cﬁ:’:‘:‘ﬁ EMINCES | CHARCUTERIE CAROTTES RAPEES MARCO POLO
LNGEE Df%?j:fq OMELETTE ROTI DE VEAU QUENELLE BROCHET
PUREE DUO DE CAROTTES FRITES HARICOTS VERTS
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FRUITS LAITAGE PATISSERIE DESSERTS VARIES
T L R 77T ST /e TR T
OEUFS EN GELEE CREPE FROMAGES SALADE CROUTONS POTAGE DUBARRY
PETITS SALES SAUTE DE DINDE CHOUCROUTE ROULE DE SOLE
LENTILLES POELEE DE LEGUMES GARNIE RIZ AUX LEGUMES
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FRUITS LAITAGE PATISSERIE DESSERTS VARIES

TABOULE

TOMATES/MAIS
BOULETTES D’AGNEAU SAUCISSE TOULOUSE MENU MENU
HAICOTS BLANC EMINCES CHOUX VERT DE VARIE
FROMAGE FROMAGE NOEL
FRUITS LAITAGE “BONNES VACANCES®

PAM}SLEMOUSSE _.‘;ALADE OEUF POCHE/L;F_(DONS tOEUR DE BLE /THON POTAGE LEGUMES
LASAGNE CUISSE DE POULET STEAK HACHE VEAU PCISSON MEUNIERE
SALADE VERTE PDT GRENAILLES SALSIFIS GRATIN CHOUX FLEUR/PDT

FROMAGE FROMAGE FRCMAGE FROMAGE
FRUITS LAITAGE PATISSERIE DESSERTS VARIES
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